
INGREDIËNTEN GEWICHT

Bladerdeeg
DEBCO TRIO KORST PROBA 
Bloem 
Water	  
Zout	  
DEBCO TRIO KORST PROBA

Tutti Frutti Deluxe
FRUFFI FRAMBOOS 
JELFIX SPRAY AARDBEI 
DEBCO CP INSTANT 
Water 
Vers fruit (varia) 
JELFIX SPRAY NEUTRAAL

200 g 
1000 g 

550 g 
15 g 

600 g 
 
 
 

600 g 
900 g 
400 g 

1000 g 
1000 g 

200 g

Recept voor 22 stuks van 11 X 4 cmTutti Frutti Deluxe

Opbouw en afwerking

Leg op een plak bladerdeeg Ø 16 cm 
het bevroren framboosinterieur. Spuit 
hierrond ronde bollen Instant gele 
room. Dek af met een 2de plak Ø 16 
cm. Spuit een spiraal van Ø 12 cm gele 
room op de 2de plak, en leg hierop een 
varia van vers fruit (blijf binnen de 12 
cm!). Spuit rond het fruit ronde bollen 
Instant gele room en leg hierop de 
poedergesuikerde ring. Leg eventueel 
kleine stukken fruit over de rand.

CSM Ingredients brengt je tal van inspirerende recepten en ideeën waaruit je vrij kan 
kiezen en waarmee je zelf creatief aan de slag kan gaan.

Zijn passie, creativiteit en expertise ook de grondstoffen van úw vakmanschap? 
Voeg er de grondstoffen van CSM Ingredients aan toe en … zet uw eigen trend!

De beste grondstoffen 
voor een topassortiment!

TIP!
Je kan deze ook als 1-persoons 
gebak maken! 

BEREIDING

Bladerdeeg 

Meng de grondstoffen kort, met uitzondering van de 600 gram DEBCO TRIO KORST 
PROBA, tot een homogeen deeg. Laat 20 minuten rusten. Rol uit in een rechthoek 
en vouw de 600 gram DEBCO TRIO KORST PROBA in het deeg in. Geef 6 toeren van 
3 (of 4 toeren van 4) met voldoende rust (± 30 minuten) tussen de toeren. 
Dek steeds af met plastic folie.

Tutti Frutti Deluxe

Prik de bladerdeegplakken zorgvuldig en bak af gedurende 20 min. op 220 - 230° C. 
Laat afkoelen. Snijd hieruit mbv een scherp mes 6 plakken Ø 16 cm. 
Snijd in 2 plakken Ø 12 cm uit, om 2 ringen te bekomen en strooi ze af met Raftisnow. 
Roer JELFIX SPRAY AARDBEI en FRUFFI FRAMBOOS door elkaar en kook tot 85° C. 
Giet de massa in Flexipanmatten Ø  12 cm. Vries in.
Stort de DEBCO CP INSTANT in het koude water en klop op gedurende 5 min 
in hoogste versnelling. Zet opzij.
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