Een specialiteit rijk aan eiwitten

a proBody,
robodx L °"

Kneedtijd : 4 min. op lage snelheid, 4 min. op hoge
snelheid

Bulkrijs : 30 min. in diepvries

Toeren: Geef 1 toer in 4, dan 1 toer in 3, plaats 20 min.
in de diepvries

Bereiding : Rol de deegstukken uit op 3,5 mm, snijd in
driehoeken en vorm de croissants

Rijstijd : 70 min.

Decoratie : Doreren en bestrooien met KOMPLET
Mixed Seeds

Baktemperatuur : 220°C dalend naar 200°C met een
beetje stoom

Baktijd : 15 min., 5 min. voor het einde van de baktijd
sleutel openen

KOMPLET Croissant 7509
KOMPLET Probody 100 250 g
Gist 609
Water 560 g
KOMPLET Pluspan Aromacroc 2049
KOMPLET Duo Fine : 500 g

(voor het toereren)

L4 KOMPLET Benelux GmbH & Co KG Lampertskaul 10 — L -9952 Drinklange —
% Tel.:+352 99 76 39 — Fax: +352 97 80 24 info@kompletbenelux.com — ww.kompletbenelux.com



