SAMENSTELLING LEMAN DECORATIONS / VELICHE

1. Citroen meringue . 57351 - Meringue sticks
2. Aardbeiencréeme . 68522 - Rode lippen
3. Vanille chocolade chantilly . 68522 - Obsession 30 Veliche™

OPBOUW TAARTIE

Spuit op een meringuevierkant (recept 1) een laag aardbeiencréme (recept 2) van 1cm,
leg weer een vierkant meringue en spuit er een laag opgeklopte chocolade Chantilly
(recept 3) op. Eindig met een3¢ en laatste laag meringue.

Bedek met de rest van de Chantilly de hele taart en bedek vervolgens met stukjes roze
meringuestokje van Leman decoraties .

Bestrooi met poedersuiker, plak wat gevriesdroogde frambozen en suikerpastalippen
van Leman decoraties.
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DECORATIONS BELGIAN GHOCOLATE

www.lemandecorations.com www.veliche.com

Voor meer informatie, contacteer ons via: info_belgium@lemandecorations.com
Avenue du Haureu 2 - 7700 Mouscron - Belgium - T +32 (0)56 72 80 74

RECEPTEN

1. CITROEN MERINGUE

2. AARDBEIENCREME

3. VANILLE CHOCOLADE CHANTILLY
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