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Na het succes van Het gebak bundelen topchef Roger van Damme 
en hobbychef Claudia Allemeersch opnieuw hun krachten. In Het 
dessert, het tweede boek in deze smakelijke reeks, laten ze je stap 
voor stap zien hoe je de allerlekkerste nagerechten op tafel tovert.

Van luchtige tiramisu en verfijnde charlottetaart tot onweerstaanbare 
chocolademousse en fluweelzachte bavarois – elk recept is tot in de 
puntjes uitgewerkt en vergezeld van duidelijke foto's die je doen wa-
tertanden. Ontdek de perfecte basisversie van elk dessert, telkens 
aangevuld met verrassende variaties en creatieve twists.

Of je nu een beginnende zoetekauw bent of een doorgewinterde 
thuisbakker, met Het dessert zet je moeiteloos een meesterwerk op 
tafel dat iedereen zal verrassen. Laat je verleiden door pure verwen-
nerij!

Het dessert
MEER DAN 100 RECEPTEN VOOR DESSERTS, VAN EENVOUDIG TOT VERFIJND

ROGER VAN DAMME / CLAUDIA ALLEMEERSCH / HEIKKI VERDURME

 
Dankzij Bakkers Vlaanderen 
en Lannoo geniet je van een 
mooie korting!
Surf naar lannoo.be/bakkers-
vlaanderen

Hoe bestellen?  
1. 	 Stop het (de) boek(en) van 

je keuze in je winkelmandje.

2. 	 Gebruik de kortingscode 
'bakkersvlaanderen' en klik 
op '+'.

3. 	 Rond je bestelling af, het 
pakket valt binnen enkele 
dagen in je bus.

Actie enkel geldig via de web-
shop van Lannoo Uitgeverij. De 
code is onbeperkt geldig maar 
niet cumuleerbaar met andere 
promoties of kortingscodes.

Bestel jouw 
favoriete 

boeken met 
een mooie 

korting!

10% korting

€ 39,99

€ 35,99

Roger van Damme en Claudia Allemeersch toveren de 
heerlijkste desserts op tafel
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Een parfait is een klassieke Franse 
ijsbereiding met slechts drie ingrediënten: 
eidooiers, suiker en room. 
Het verschil met roomijs zit vooral in de bereidingswijze: het 
mengsel wordt al luchtig opgeklopt voordat het ingevroren 
wordt. Je hoeft het dus niet constant te roeren om ijskristallen 
te voorkomen, zoals nodig is bij klassiek roomijs. Dit ijs bereid 
je moeiteloos, ook zonder ijsmachine. Het resultaat is net zo 
zijdezacht. 

Er zijn tal van creatieve variaties mogelijk. Een speculaasparfait, 
geserveerd in een stijlvol glaasje of als onderdeel van een 
feestelijke parfaittaart, blijft een vaste waarde voor de koudere 
dagen. Als perfecte zomervariant kun je bijvoorbeeld kiezen voor 
een citroenparfait, een zalig verfrissend dessert. 

Parfait is dus een verrassend veelzijdig en eenvoudig te bereiden 
smaakbommetje, en niet voor niets een Franse klassieker die 
door de jaren heen nog steeds niets aan populariteit ingeboet 
heeft.
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